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TEATRO

KITCHEN & BAR

BENVINGUTS!

A AQUEST GRAN
ESDEVENIMENT

ARTISTIC

FL OLIVER PERiA GABRIELJR QUIMING
NOSTRE GABRIEL SURER NOEL ROMERO
REPARTIMEN JOAN ROMANS VALENTINA BUCHARA
T 8 MARC DOT BRUNO GUZMAN
D’ ESTRELLES MATTEQ PIRON IDA ANGELA
RACHID KOLLECH ALBERTO IGLESIAS
CLARA MARZA MAMADOU MBALLO
JACOB RUBIS ANA ORTEGA
PEDRO BAMBIN ANDREA MUXART
FERDI GIOVETTI AGOSTINA FERNANDEZ
FABIO ANDERSON MANUEL QUIMING
SIMON SABINO MARIO LLORENTE
JOSIE BERMUDEZ DANILO CERDERNO

EFREN QUIMING
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KITCHEN & BAR

Programa

COMENCA LA FUNCIO

SNACKS | ¢~ pEBUT CcOLOSAL!

Pera KRU 2,3/u.

Profiterol d"hibiscus 2.9/u.

Crispetes braves 2,1/u.

Llima & blat de moro 2,1/

Cotnes & alvocat 41
FLS CLASSICS DEL PARAL.LEL

Olive-s 2,3/u.

Pizzeta cruixent 2,5/u.

BRA VO Tall gelat de parmesa 2,5/u.

2 Al Airbaguette de cansalada iberica 9,6/u.

Z”ESTRE' Milfulls de nori & tonyina 5.2/u.

TAPES FREDES | prenes p vy moNoLre

Cremads de foie & “amontillado” 138
Amanida de tomaquet, ponzu, alvocat & nori 10,8
Verat en vinagre amb pernil, piparra & taperes 12,5
“Aguachile” del dia & “totopos” 15,2
Stracciatella, favetes, menta i cansalada 14,8

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

ENTREACTLE

TAPES CALENTES

Cabdells a la brasa, anxoves, parmesa & pell de pollastre
Maitake amb ceps, trompeta de la mort & anet

Arros negre amb calamarcets & allioli

Cigrons amb tripa de bacalla & cap de vedella

11,2
142
172
12,8

ENTRE VODLEVI

LY OPERLETA

MOLLETES

OSTRES

“Mollete” de calamars 5.5/u.  Ostraamb borsch 5,6/u.
“Mollete” de cansalada de coll 5,6/u.  Ostraamb dashi & sisho 5,6/u.
“Mollete” trufat 58/u.  Ostrathai 5,6/u.

DEL MAR

ACTUACIO ESTELAR

Anémones de mar amb vinagreta de codium
Gambeta vermella amb maionesa de yuzu
Peixet del dia fregit amb salsa tartara

8,2
8,9
18

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

L' OVACIO FINAL

Pesca del dia “embarrada” a la brasa

Banh Mi de ploma ibérica

24
24

POSTRES

ABANS DE BAIXAR EL TELO

Kakigori de taronja sanguina & mango thai-mex

Milfulls de maduixes amb nata
Xurros amb xocolata

Roques de xocolata blanca & sésam negre

8,5
3.5/u
12
3,1/u.

SHOW MUST GO ON!

RECORDI QUAN EL TELO

CAU LESPECTACLE SEGUEIX A

BACKSTAGE

COCKTAILS & SNACKS

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

GRACIES
PER VENIR!

Funcio de migdia
DIMARTS A DISSABTE
DE13:00 A 15:30

Funcio de nit
DIMARTS A DISSABTE
DE 20:00 A 22:30

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM



TEATRO

KITCHEN & BAR

‘BIENVENIDOS!

A ESTE GRAN

ACONTECIMIENTO
ARTISTICO

NUESTRO
REPARTO

OLIVER PENA
GABRIELL SUNER

DE ESTRELLAS  JOANROMANS

MARC DOT
MATTEO PIRONI
RACHID KOLLECH
CLARA MARZA
JACOB RUBIS
PEDRO BAMBINI
FERDI GIOVETTI
FABIO ANDERSON
SIMON SABINO
JOSIE BERMUDEZ
EFREN QUIMING

GABRIEL JR QUIMING
NOEL ROMERO
VALENTINA BUCHARA
BRUNO GUZMAN

IDA ANGELA
ALBERTO IGLESIAS
MAMADOU MBALLO
ANA ORTEGA
ANDREA MUXART
AGOSTINA FERNANDEZ
MANUEL QUIMING
MARIO LLORENTE
DANILO CERDENO
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KITCHEN & BAR

Programa

EMPIEZA LA FUNCION

SNACKS | ;UN DEBUT COLOSAL!

Pera KRU 2,3/u.

Profiterol de hibiscus 2,9/u.

Palomita brava 2,1/u.

Maiz & lima 2,1/u.

Cortezas & aguacate 41
[0S CLASICOS DEL PARAL.LEL

Oliva-s 2,3/u.

Pizzeta crujiente 2,5/u.

[BI:A 10 Corte helado de parmesano 2,5/u.

, 4 Airbaguette de panceta ibérica 9,6/u.

MAESTRO! Milhojas de nori & attin 52/u.

TAPAS FRIIAS DIGNOS DE UN MONOLOGO

Cremoso de foie & amontillado 13,8
Ensalada de tomate, ponzu, aguacate & nori 10,8
Caballa en vinagre con jamon, piparra & alcaparras 12,5
Aguachile del dia con totopos 15,2
Stracciatella, habitas, menta y panceta 14,8

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

ENTREACTO

TAPAS CALIENTES

Cogollos a la brasa, anchoas, parmesano & piel de pollo

1.2
Maitake con ceps, trompeta de la muerte & eneldo 14,2
Arroz negro con chipirones & allioli 11,2
Garbanzos con tripa de bacalao & cabeza de ternera 12,8
ENTRE VODLVIL Y OPERETA
Mollete de calamares 5,5/u. Ostra con borsch 5,6/u.
Mollete de papada 5,6/u.  Ostracon dashi & sisho 5,6/u.
Mollete trufado 58/u.  Ostrathai 5,6/u.

DEL MAR

ACTUACION ESTELAR

Ortiguillas con vinagreta de codium
Gambita roja con mayonesa de yuzu

Pescadito del dia frito con salsa tartara

8,2
8,9
18

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

LA OVACION FINAL

Pesca del dia embarrada a la brasa 24
Banh Mi de pluma ibérica 24

P O ST R E S ANTES DE BAJAR EL TELON

Kakigori de naranja sanguina & mango thai-mex 8.5
Milhojas de fresas con nata 3,5/u.
Churros con chocolate 12
Rocas de chocolate blanco & sésamo negro 3.1/

SHOW MUST GO OV
RECUERDE CUANDO EL TELON
CAE EL ESPECTACULO SIGUE EN..

BACKSTAGE

COCKTAILS & SNACKS

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM




TEATRG

KITCHEN & BAR

iIGRACIAS
POR VLENIR!

Funcidn de mediodia Funcion de r]oche
MARTES A SABADO MARTES A SABADO
DE13:00 A15:30 DE 20:00 A 22:30

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM









