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TEATRO

KITCHEN & BAR

BENVINGUTS!

A AQUEST GRAN
ESDEVENIMENT

ARTISTIC

EL
NOSTRE

REPARTIMENT
D’ ESTRELLES

OLIVER PENA
JOAN ROMANS
AGOSTINA FERNANDEZ
DAVID SANZ
MARC DOT
RACHID KOLLECH
CLARA MARZA
JACOB RUBIS
AITOR CALZON
PEDRO BAMBINI
FERDI GIOVETTI
AINOHA LOPEZ
FABIO ANDERSON
JOSIE BERMUDEZ

EFREN QUIMING
PAULA RODRIGUEZ
NOEL ROMERD
VALENTINA BUCHARA
IDA BARBATI

EDDY FUNES
MAMADOU MBALLO
ANA ORTEGA

MARIA CLAUDIA SUARFZ
THOMAS MACIEL
BALLO

MANUEL QUIMING
DANILO CERDENO
NOEL ROMERO JR
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KITCHEN & BAR

Programa

COMENCA LA FUNCIO

FINGERFOOD | t'v¥ PEBUT COLOSSAL!

Olive-s

Profiterol d"hibiscus

Cristal iberic & caviar

Pizzeta d'stracciatella fumada, cherry i alfabrega
Tall gelat de parmesa

“Philomoni” de seitd i anxova

Torrada de carabassa & chipotle

Airbaguette de cansalada ibérica

Milfulls de nori & tonyina

Coca de pollastre & carrereta escabetxada

2,3/u.
2,9/u.
10/u.
4.5/u.
2,5/u.

6/u.
41/u.
6,5/u.
6,7/u.
6,5/u.

TAPES FREDES | pre~es puN movNoLre

Cremds de foie & “amontillado”

Ensaladilla de bou de mar thai

Bonitol curat amb greix de pernil, tomaquet i kombu
Causaroll de garota

“Aguachile” de peix Ilimona & xips de yuca

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM

14,5
18,5
155
21,0
18,5
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KITCHEN & BAR

ENTREACTLE

TRO

TAPES CALENTES

Sotabosc de bolets, cargols & pa a la brasa 18
Cep nikkei 18,5
Pop Seoul al carbd & cogombre encurtit 2
Arros negre amb calamarsets & all-i-oli de julivert 175
Pasta de full de I'Atelier & guatlla “anticucherayaki” 18
ENTRE VODLVIL 1 OPERETA
“Mollete” de calamars 5,8/u.  Ostra amb kimchi de poma 5,6/u.
“Mollete” de cansalada de coll 6,5/u.  Ostra amb dashi & sisho 5,6/u.
“Mollete” trufat 6/u.  Ostra & mandarinai 5,6/u.

ELS FREGITS

ACTUACIO ESTEL.LAR

Anémones de mar amb vinagreta de codium
Gambeta vermella amb maionesa de yuzu
Sardines, tartara & pernil iberic

11,9
10,5
12,5

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

L' OVACIO FINAL

Orada “embarrada” a la brasa 18
Portobello a la brasa & guarnicid 115
Banh Mi de ploma ibérica 28
Llom alt, enciam, pebrots escalivats & patatones 14€/100gr

POSTRES ABANS DE BAIXAR EL TELO

Maduixa amb marshmallow de iogur 4
Kakigori de pastis de poma 146/2 pax
TEATRO CHEESCAKE: Homenatge a Enric Monzonis 14€/ 2 pax
Teatrickers de caramel salat & cacauets 1.2
Roques de xocolata blanca torrada & miso blanc 12

3,5/u.

SHOW MUST GO ON!
RECORDI QUAN EL TELO
CAU LESPECTACLE SEGUEIX A

BACKSTAGE

COCKTAILS & SNACKS

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

GRACIES
PER VENIR!

Funcid de migdia Funcid de nit
DISSABTE DIMARTS A DIVENDRES
DE13:00 A 15:30 DE19:30 A 22:30
DISSABTE
DE 20:00 A 22:30

AGRAIMENTS

ROYAL | : :

BLISS  elMolinillo KELME &  EqTRELLA

DAMM

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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TEATRO

KITCHEN & BAR

‘BIENVENIDOS

A ESTE GRAN
ACONTECIMIENTO

ARTISTICO

NUESTRO
REPARTO
DE ESTRELLAS

OLIVER PENA
JOAN ROMANS
AGOSTINA FERNANDEZ
DAVID SANZ
MARC DOT
RACHID KOLLECH
CLARA MARZA
JACOB RUBIS
AITOR CALZON
PEDRO BAMBINI
FERDI GIOVETTI
AINOHA LOPEZ
FABIO ANDERSON
JOSIE BERMUDEZ

EFREN QUIMING
PAULA RODRIGUEZ
NOEL ROMERO
VALENTINA BUCHARA
IDA BARBATI

EDDY FUNES
MAMADOU MBALLO
ANA ORTEGA

MARIA CLAUDIA SUAREZ
THOMAS MACIEL
BALLO

MANUEL QUIMING
DANILO CERDENO
NOEL ROMERO JR



TEATRG

KITCHEN & BAR

Programa

EMPIEZA LA FUNCION

FINGERFOOD ;0N PEBUT COLOSAL!

Oliva-s 2,3/ud.
Profiterol de hibiscus 2,9/ud.
Cristal ibérico & caviar 10/ud.
Pizzeta con stracciatella ahumada, cherry & albahaca 4.5/ud.
Corte helado de parmesano 2,5/ud.
“Philomonio” de boquerdn & anchoa 6/ud.
Tosta de calabaza & chipotle 4.1/ud.
Airbaguette de panceta ibérica 6,5/ud.
Milhojas de nori & attin 6,//ud.
Coca de pollo & carrereta escabechada 6,5/ud.

TAPAS FR | AS | PIGNOS DE UN MONOLOGO

Cremoso de foie & amontillado 14,5
Ensaladilla de buey de mar thai 18,5
Bonito curado con grasa de jamdn, tomate y kombu 15,5
Causaroll de erizo de mar 21
Aguachile de pez limon & chips de yuca 6,9

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

ENTREACTO

TAPAS CALIENTES

Sotobosque de setas, caracoles & pan a la brasa 18
Cep nikkei 18,5
Pulpo Seoul al carbon & pepino encurtido 21
Arroz negro con puntillitas & allioli de perejil 175
Hojaldre de I'Atelier & codorniz anticucherayaki 18

ENTRE VODEVIL Y OPERETA

MOLLETES OSTRAS

Mollete de calamares 5,8/ud. Ostra con kimchi de manzana 5,6/ud.
Mollete de papada 6,5/ud.  Ostra con dashi & sisho 5,6/ud.
Mollete trufado 6/ud. Ostra & mandarina 5,6/ud.

LOS FRITOS ‘ ACTUACION ESTELAR

Ortiguillas con vinagreta de codium 11,5
Gambita roja con mayonesa de yuzu 10,5
Sardinas, tértara & jamén ibérico 12,5

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM



|eccee| | e |
= ~
~ ~
~ -
= -
hd S

KITCHEN & BAR

LA OVACION FINAL

Dorada embarrada a la brasa 18
Portobello a la brasa & guarnicion 115
Banh Mi de pluma ibérica 28
Lomo alto, lechuga, pimientos asados & patatitas 146/100gr

POSTR ES ANTES DE BAJAR EL TELON

Fresa con marshmallow de yogur 4
Kakigori de pastel de manzana 14€/2 pax
TEATRO Cheescake: Homenaje a Enric Monzonis 1486/2 pax
Teatrickers de caramelo salado & cacahuetes 12
Rocas de chocolate blanco tostado & miso blanco 3,5/ud.

SHOW MUST GO OV
RECUERDE CUANDO EL TELON
CAE EL ESPECTACULO SIGUE EN..

BACKSTAGE

COCKTAILS & SNACKS

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

iIGRACIAS
POR VLENIR!

Funcion de mediodia Funcion de noche
SABADO MARTES A VIERNES
DE13:00 A 15:30 DE19:30 A 22:30
SABADO
DE 20:00 A 22:30

AGRADECIMIENTOS

BLISS  elMolinillo KELME &  EGTRELLA

DAMM

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

WELCOME!

10 THIS GREAT
EVENT
ARTISTIC

OUR OLIVER PENA EFREN QUIMING
STARS JOAN ROMANS PAULA RODRIGUEZ
AGOSTINA FERNANDEZ NOEL ROMERO
DAVID SANZ VALENTINA BUCHARA
MARC DOT IDA BARBATI
RACHID KOLLECH EDDY FUNES
CLARA MARZA MAMADOU MBALLO
JACOB RUBIS ANA ORTEGA
AITOR CALZON MARIA CLAUDIA SUAREZ
PEDRO BAMBINI THOMAS MACIEL
FERDI GIOVETTI BALLO
AINOHA LOPEZ MANUEL QUIMING
FABIO ANDERSON DANILO CERDENO

JOSIE BERMUDEZ NOEL ROMERO JR
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KITCHEN & BAR

Program

START THE SHOW

FINGERFOOD | 1 corossiL pEBUT!

Olive-s 2,3/u.
Hibiscus profiterol 2.9/u.
Iberian cristal & caviar 10/u.
Smoked stracciatella pizza with cherry tomatoe & basil 4.5/u.
Parmesan ice cream 2,5/u.
Philomarriage anchovies toast 6/u.
Pumpkin & chipotle toast 41/u.
Airbaguette with smoked pancetta 6,5/u.
Nori seaweed and tuna tartar 6,//u.
Chicken toast with fairy ring pickle mushrooms 6,5/u.

COLD TAPAS | a érEAT MONOLOGUE

Creamy foie & “Amontillado” 145
Edible crab thai salad 18,5
Cured white tuna with ham fat, tomato and kombu 15,5
Sea urchin “causaroll” 21
Hamachi “ aguachile “ & yuca chips 18,5

TICKETS CAN BE PURCHASED AT WWW.TEATROKITCHENBAR.COM




|eccee| | e |
= ~
~ ~
~ -
= -
hd S

KITCHEN & BAR

INTERMISSION

HOT TAPAS

Mushrooms undergrowth, snails & grilled bread 18
Nikkei funghi porcinir 18,5
Seoul grilled octopus & pickled cucumber 21
Black rice with baby squid & parsley allioli 115
Puff pastry by I'Atelier & “anticucherayaki “quail 18

BETWELEN VAUDLEVILLE AND OPERETTA

"MOLLETES” OYSTERS

Fried squid brioche 5,8/u. Apple kimchi oyster 5,6/u.
Pork jowl and mozzarella brioche 6,5/u. Dashi & sisho oyster 5,6/u.
Truffle brioche 6/u. Oyster & tangerine 5,6/u.

FRIED | STAR PERFORMANCE

Sea anemone with codium sauce 11,5
Fried red prawn with yuzu mayonnaise 10,5
Sardines, “Tartara“ sauce & iberian ham 12,5

TICKETS CAN BE PURCHASED AT WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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KITCHEN & BAR

THE LAST APPLAUSLE

“Embarrada” grilled bream fish 18
Grilled Portobello mushroom & garnish 115
Iberian pig banh mi with pickled vegetables 28
Ribeye, lettuce, roasted peppers & fried potatoes 146/100gr

DESSERTS | BErors LoweriNe tnr evrrary

Strawberry with yogurt marshmallow 4
Apple pie kakigori 14€/2 pax
Teatro Cheescake: Tribute to Enric Monzonis 1486/2 pax
Teatrickers with salt caramel & peanuts 12
Caramelized white chocolate and white miso rock 3,5/u.

Trar
SHOW MUST
GO ON/

BACKSTAGE

COCKTAILS & SNACKS

TICKETS CAN BE PURCHASED AT WWW.TEATROKITCHENBAR.COM *
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KITCHEN & BAR

THANKS
FOR COMING!

Noon function Night function
SATURDAY TUESDAY TO FRIDAY
FROM 1:00 PM TO 3:30 PM FROM 7:30 PM T0 10:30 PM
SATURDAY
FROM 8:00 PM TO 10:30 PM

THANKS
x

BLISS  elMolinilo KELME &  EqTRELLA

DAMM

TICKETS CAN BE PURCHASED AT WWW.TEATROKITCHENBAR.COM
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