
  BENVINGUTS!

EL 
NOSTRE 
REPARTIMENT
D’ ESTRELLES

OLIVER PEÑA
JOAN ROMANS 
AGOSTINA FERNANDEZ
DAVID SANZ 
MARC DOT
JACOB RUBIS
RACHID KOLLECH
PEDRO BAMBINI
FERDI GIOVETTI 
MARIA CLAUDIA SUÁREZ
THOMAS MACIEL
EDDY FUNES
IDA BARBATI
MAMADOU MBALLO

FLOR NESTIGO
AINOHA LÓPEZ
ALEJANDRO SALMERON 
BALLO
FABIO ANDERSON
AITOR CALZÓN
EU FERNÁNDEZ
CLARA MARZA
JOSIE BERMUDEZ
EFREN QUIMING
DANILO CERDEÑO
MANUEL QUIMING
SANTI PETRACONE
NOEL ROMERO 



 
Profiterol d`hibiscus
Blini ibèric & caviar
Núvol de macadamia & El Claustre
Pizzeta amb stracciatella fumada
“Philomoni” de seitó & anxova
Torrada de carbassa & chipotle
Coca de pollastre & bolets escabetxats
Flautí de vedella
“Causita” de garota gallega

       
       

Cremós de foie & “amontillado”
Carxofes confitades & oliva gordal
“Ensaladilla” de bou de mar thai
Bonítol amb greix de pernil ibèric, tomàquet &  wasabi fresc
“Aguachile” de seriola & xips de yuca
 
       

ES PREGA AL PÚBLIC AVISIN SI TENEN ALGUNA INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA

Programa

COMENÇA LA FUNCIÓ

-FINGERFOOD

TAPES FREDES 

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM

 
2,9/u.
7,5/u.
2,5/u.
4,5/u.

           6/u.
4,1/u.
6,5/u.
7,2/u.
8,2/u.

  

 
14,5

13
17,5
15,5
15,5

  
  



Cassoleta de bolets de temporada
Maitake nikkei & cotnes de pernil
Pop Seül al carbó & cogombrets en vinagre
Arròs negre amb calamarsets & all-i-oli de julivert
Pasta de full de l’Atelier & guatlla “anticuchera”

Anèmones de mar amb vinagreta de codium
Cotnes de pop amb llimona
Sardines, tàrtara & pernil ibèric

Llonguet trufat del Sinyó de Miravet
Escamarlans’ mex roll
Briox de porc cruixent       

Ostra amb kimchi de poma
Ostra amb dashi & shiso
Ostra & mandarinai               

ES PREGA AL PÚBLIC AVISIN SI TENEN ALGUNA INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA

ENTREACTE

entre vodevil I opereta

TA P E S  C A L E N T E S

E N T R E - PA N S

E L S  F R E G I T S

O S T R E S

-

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM

 
22

18,5
21

17,5
19

  
  

 
6,5/u.
7,2/u.

           6,5/u.
  

 
5,6/u.
5,6/u.
5,6/u.

 
11,5
7,5

12,5
  



agraïments

Orada “embarrada” a la brasa
Banh Mi de ploma ibèrica
Portobello a la brasa & nyàmera
Llom alt, enciam, pebrots escalivats & patatones
 
             

Kakigori de pastís de poma
Finger cheesecake (Homenatge a Enric Monzonis)
Bunyols de maduixa amb escuma de iogurt
Merengue sec, caramel salat & cacauet
Roca d’avellana, taronja & canella
 
             

  RECORDI QUAN EL TELÓ
CAU L’ESPECTACLE SEGUEIX A

ES PREGA AL PÚBLIC AVISIN SI TENEN ALGUNA INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM

   L’ OVACIÓ FINAL

POSTRES

 
16
28

17,5
14€/100gr

  
  
  

 
14
5
9

7,5
3,5/u.



Funció de nit
DIMARTS A DIVENDRES

DE 19:3O A 22:30
DISSABTE

DE 20:0O A 22:30

Funció de migdia
DISSABTE

DE 13:0O A 15:30

gràcies 
PeR VENIR!

agraïments

LES LOCALITATS PODEN ADQUIRIR-SE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM


