
¡BIENVENIDOS

NUESTRO
REPARTO
DE ESTRELLAS

OLIVER PEÑA
JOAN ROMANS 
AGOSTINA FERNANDEZ
DAVID SANZ 
MARC DOT
JACOB RUBIS
RACHID KOLLECH
PEDRO BAMBINI
FERDI GIOVETTI 
MARIA CLAUDIA SUÁREZ
THOMAS MACIEL
EDDY FUNES
IDA BARBATI
MAMADOU MBALLO

FLOR NESTIGO
AINOHA LÓPEZ
ALEJANDRO SALMERON 
BALLO
FABIO ANDERSON
AITOR CALZÓN
EU FERNÁNDEZ
CLARA MARZA
JOSIE BERMUDEZ
EFREN QUIMING
DANILO CERDEÑO
MANUEL QUIMING
SANTI PETRACONE
NOEL ROMERO 



¡BIENVENIDOS

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM

Profiterol de hibiscus
Blini ibérico & caviar
Nube de macadamia & “El Claustre”
Pizzeta con stracciatella ahumada
“Philomonio” de boquerón & anchoa
Tosta de calabaza & chipotle 
Coca de pollo & setas escabechadas
Flautín de ternera 
Nigiri crujiente de anguila teriyaki 
Causita de erizo de mar gallego

Cremoso de foie gras & amontillado
Alcachofas confitadas & oliva gordal
Ensaladilla de buey de mar thai
Bonito con grasa de jamón ibérico, tomate & wasabi fresco 
Aguachile de pez limón & chips de yuca 
        
                 

SE RUEGA AL PÚBLICO AVISEN SI TIENEN ALGÚNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA

FLOR NESTIGO
AINOHA LÓPEZ
ALEJANDRO SALMERON 
BALLO
FABIO ANDERSON
AITOR CALZÓN
EU FERNÁNDEZ
CLARA MARZA
JOSIE BERMUDEZ
EFREN QUIMING
DANILO CERDEÑO
MANUEL QUIMING
SANTI PETRACONE
NOEL ROMERO 

Programa
EMPIEZA LA FUNCIÓN

FINGERFOOD

TAPAS FRÍAS 

 
2,9/ud.
7,5/ud.
2,5/ud.
4,5/ud.

                  6/ud.
4,1/ud.
6,5/ud.
7,2/ud.

7/ud.
8,2/ud.

 
14,5

13
17,5
15,5  
15,5

  
  



Cazuelita de setas de temporada
Maitake nikkei & cortezones de jamón 
Pulpo Seúl al carbón & pepinillos encurtidos 
Arroz negro con puntillitas & “all-i-oli” de perejil
Hojaldre de l’Atelier & codorniz anticuchera 

Ortiguillas con vinagreta de codium
Chicharrón de pulpo con limón 
Sardinas, tártara & jamón ibérico 
 

Llonguet trufado del Sinyó de Miravet 
Cigalita’s mex roll 
Brioche de cerdo crujiente          

Ostra con kimchi de manzana 
Ostra con dashi & shiso
Ostra & mandarina                 

SE RUEGA AL PÚBLICO AVISEN SI TIENEN ALGÚNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA
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ENTREACTO

entre vodevil y opereta

TA PA S  C A L I E N T E S

E N T R E - PA N S

L O S  F R I T O S

O S T R A S

 
22

18,5
21

17,5
19

  

 
6,5/ud.
7,2/ud.

          6,5/ud.
  

 
5,6/ud.
5,6/ud.
5,6/ud.

 
11,5
7,5

                 12,5 
  



Dorada embarrada a la brasa
Banh Mi de pluma ibérica
Portobello a la brasa & topinambur
Lomo alto, lechuga, pimientos asados & patatitas
 
             

Kakigori de tarta de manzana
Finger cheesecake  (Homenaje a Enric Monzonis) 
Buñuelos de fresa con espuma de yogur 
Merengue seco, caramelo salado & cacahuete 
Rocas de avellana, naranja & canela 

  RECUERDE CUANDO EL TELÓN 
 CAE EL ESPECTÁCULO SIGUE EN...

SE RUEGA AL PÚBLICO AVISEN SI TIENEN ALGÚNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA
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TA PA S  C A L I E N T E S
   LA OVACIÓN FINAL

POSTRES 

 
16
28

17,5
14€/100gr

  
  
  

 
14/2 pax.

5
9

7,5/ud.
3,5/ud.

  



Función de noche
MARTES A VIERNES
DE 19:3O A 22:30

SÁBADO
DE 20:0O A 22:30

Función de mediodía
SÁBADO

DE 13:0O A 15:30

agradecimientos

LAS LOCALIDADES PUEDEN ADQUIRIRSE WWW.TEATROKITCHENBAR.COM

¡GRACIAS
 POR VENIR!


